CONCEJO DELIBERANTE DEL MUNICIPIO DE AGUARAY
Los Nogales N° 592 — B° Destileria - CP. 4566
Departamento San Martin ~ Provincia de Salta — Argentina
Correo electrénico: Concejo.Deliberantaguaray@gmail.com

ORDENANZA 04/022

VISTO:

La Resolucidn conjunta N212/2019 emanada de la Secretaria de Regulacion y Gestion Sanitaria
y Ia Secretaria de Alimentos y Bioeconomia de la Repuiblica Argentina, mediante la cual sustituyen
el Art. N221 del Cédigo Alimentario Argentino (CAA); la Carta Orgénica Municipal — Ley N27.936 y
la Ordenanza Tarifaria Ejercicio Fiscal 2.022 — N2 024/2021; y

CONSIDERANDO:
Que, la referida normativa de sustitucién establece:

1.- Toda persona que realice actividades por la cual esté o pudiera estar en contacto con
alimentos, en establecimientos donde se elaboren, fraccionen, almacenen, transporten,
comercialicen y/o enajenen alimentos, o sus materias primas, debe estar provista de un
CARNET DE MANIPULADOR DE ALIMENTOS, expedido por la autoridad sanitaria competente,
con validez en todo el territorio nacional.

2.- Cada jurisdiccion implementara el sistema de otorgamiento del CARNET DE MANIPULADOR
de conformidad con lo prescrito en el presente articulo.

Que, ia Carta Orgdnica Municipal — Ley N2 7.936 refiere en su articulo N2123: “El Municipio
coordinard las politicas especificas con otros niveles del Estado para promover la sanidad e
inocuidad alimentaria y garantizar la calidad de las producciones y de las elaboraciones”.
Articulo N2125: “El Municipio controlars la producciéon de alimentos, las materias primas
empleadas y su distribucién y comercializacién” y “Fiscalizar el cumplimiento de las normas
higiénico-sanitarias, bromatolégicas, de calidad y de genuinidad que se deben cumplir conforme
lo establece el Cédigo Alimentario Argentino”. ’

Que, Ei Concejo Deliberante podra establecer normas higiénico-sanitarias y bromatoldgicas
complementarias, para la elaboracién, comercializacién, circulacién y transporte de alimentos,
disponiendo asimismo, la prohibicién y/o sancién de toda accidn que atente contra la calidad de
éstos y sus componentes (Art.125- Ley 7.936 — C.0.M).-

Que, la Ordenanza Tarifaria N2024-021 - articulo N2129 — LIBRETA DE SALUD establece Ia
modalidad para la emision de fa misma, debiéndose adecuar el texto conforme la presente
disposicion legislativa.

POR ELLO:

EL CONCEJO DELIBERANTE DE LA LOCALIDAD DE AGUARAY,

EN USO DE FACULTADES CONFERIDAS POR LEY N° 7936,

SANCIONA CON FUERZA DE ORDENANZA.
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Art.42.- El drea de aplicacion llevard un registro de capacitadores reconocidos y el registro
de manipuladores de alimentos capacitados, que pondran a disposicidn para su acceso
publico.

Art.52.- El CARNET de Manipulador es personal e intransferible. £ CARNET debera tenerse
en deposito en la administracion del establecimiento para su exhibicién a las autoridades
municipales, cuando éstas asi lo soliciten, con excepcién de los manipuladores que
deberan llevarlas consigo en caso de que trabajen en mas de un establecimiento y/o
realicen tareas fuera de éste. £n caso de robo, deterioro o pérdida del CARNET, se debera
solicitar un duplicado.

Art.62.- £l CARNET de Manipulador debera contener los siguientes datos: - Lugar y fecha
de emision. - Datos filiatorios del titular: nombre, tipo y nimero de documento, domicilio
actualizado. - Fotografia tamafio carnet actualizada. Fecha de vencimiento. - Firma y sello
de la autoridad que lo expida.

Art.72.- FJASE una Tasa por Expedicidn y sus respectivas renovaciones del CARNET DE
\MANIPULADOR DE ALIMENTOS, en el equivalente a 75 {setenta y cinco) Moadulos.

\ Art.82.. Modifiquese el articulo N2 1292 -LIBRETA DE SALUD, de la Ordenanza N2 024-021
— TARIFARIA EJERCICIO FISCAL 2.022, el quedard redactado de la siguiente manera, a
saber:

LIBRETA DE SALUD
- La Emision de la Libreta de Salud ser4 expedida en forma individual y a nombre de
la persona que desempefie actividades no relacionadas con la elaboracién, venta
y/o manipulacién de productos alimenticios y que por su condicién se desarrollen
en un dmbito laboral que implique un riesgo en la transmisién de enfermedades
infecto-contagiosas.

a) Expedicion y Renovacion Anual: 40 (cuarenta) modulos.-
Art. 92.- Todo aquel que habiendo obtenido la LIBRETA DE SALUD y se encuentre vigente a
la fecha, no estara obligado a tramitar el CARNET, debiendo al término del plazo otorgado

obtener el mismo.

Art.102.- Péngase en conocimiento del Poder Ejecutivo Municipal para su promuigacién y
puesta en vigencia.-
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Art.119.- De forma.-

DADA EN LA SALA DE SESIONES DEL CONCEJO DELIBERANTE DEL MUNICIPIO DE
AGUARAY Y APROBADO EN SESION ORDINARIA EL DIA 29 DE MARZO DEL 2022.

CACERES
GRQ&IPE %meme 10
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ANEXO

Contenidos del Curso de Maﬁipulacién Segura de Alimentos

A. CONTENIDOS MINIMOS

1-GENERALIDADES Objetivo: Que los manipuladores adquieran conceptos generales
de manipulacién de alimentos y comprendan la importancia de su rol dentro de la
cadena agroalimentaria. - Concepto de alimento, cadena agroalimentaria y seguridad
alimentaria. - Rol del manipulador de alimentos. - Normativa y actores relacionados al
control de alimentos: Cddigo Alimentario Argentino, rot de tas autoridades sanitarias

en control de alimentos.

2-ALIMENTOS SEGUROS Objetivo: Que los manipuladbres conozcan el concepto de
alimento seguro y puedan identificar peligros y evaluar riesgos relacionados con F
preparaciony la conservacion de alimentos.

- 2.1 Concepto de alimento seguro (inocuidad y calidad nutricional).

-2.2 Concepto de peligro y riesgo.

-2.3 Clasificacion de peligros: fisicos, quimicos, bioldgicos.

- 2.4 Microorganismos y su clasificacion.

. 2.5 Factores que influyen en el desarroflo microbiano: temperatura, pH,

disponibilidad de agua, oxigeno y nutrientes, tiempo.
- 2.6 Alimentos de alto y bajo riesgo.

3-CINCO CLAVES DE LA INOCUIDAD ALIMENTARIA .
Objetivo: Que los manipuladores conozcan tas recomendaciones y cuidados necesarias

en la manipulacion de alimentos para fa prevencion de ETA.

- 3.1 Clave 1: Mantener la higiene. Higiene personal, lavado de manos, vestimenta
adecuada, estado de salud del manipulador, habitos en el trabajo. Manejo de residuos.

Limpiezay desinfeccion. Control de plagas.

- 3.2 Clave 2: Separar alimentos crudos de cocidos. Contaminacion: cruzada, directa e
indirecta.

_ 3.3 Clave3: Mantener los alimentos 3 temperaturas seguras. Procedimientos

adecuados- de almacenamiento, descongelado, conservacion, transporte de materias
primas y productos terminados.
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- 3.4 Clave 4: Cocinar completamente los alimentos. Temperatura y tiempo de coccién.
- 3.5 Clave 5: Utilizar agua y alimentas seguros. Agua segura. Limpieza de tanques.
Seleccion de materias primas. Rotulacién de alimentos.

4-ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR ALIMENTOS (ETA) Objetivo: Que los

manipuladores conozcan fas ETA mas frecuentes, sus factores determinantes y
medidas preventivas.

- 4.1 Enfermedades Transmitidas por Alimentos: fuentes de contaminacion, agentes
etioldgicos, alimentos asociados, grupos de riesgo.

- 4.2 Enfermedades Transmitidas por Alimentos frecuentes: Salmonelosis, Shigelosis,
intoxicacién por Bacillus cereus, intoxicacién estafilocdcica, botulismo, intoxicacion
por Clostridium perfringens, gastroenteritis por Escherichia coli patégenas, SUH,
triquinelosis, listeriosis, célera, hepatitis A.

5-ALIMENTOS LIBRES DE GLUTEN Objetivo: Que los manipuladores conozcan las
principales recomendaciones para evitar la contaminacién cruzada con gluten.

- 5.1 Concepto de Alimento Libre de Gluten seguro.
- 5.2 Recomendaciones para evitar la contaminacién cruzada con gluten.

- B. CONTENIDOS COMPLEMENTARIOS Las autoridades sanitarias podran en forma
optativa incorporar los contenidos detallados a continuacién u otros que consideren
|/l convenientes.
/ {

= L ' 1-NUTRICION Objetivo: Que los manipuladores adquieran conocimientos sobre
alimentacion saludable y nutricién.

- 1.1 Definicion de alimentacion y nutricién.; Nutrientes. Definicidn, clasificacion seguin
valor nutricional.

- 1.2 Guias alimentarias para la poblacién argentina. Mensajes clave y grafica
alimentaria.

2-SISTEMAS DE GESTION DE INOCUIDAD DE ALIMENTOS Objetivo: Que los
manipuladores conozcan los principales conceptos para la implementacién de un
Sistermnas de Gestion de Inocuidad de los Alimentos.
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- 2.1 Buenas Practicas de Manufactura, Beneficios de sy aplicacién a jo largo de Ia
cadena agroalimentaria.

- 2.2 Buenas Practicas Agricolas (BPA),

- 2.3 Buenas Pricticas Pecuarias (BPp),

ARLOS ACUNA
Seacre; Legisiativo ‘
)jo rante .
Municipalidad fie Anriara.

¢’

GRACIELA CACERES
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